
Q.1000                                                   Metodo Classico

  

Classificazione v.q.s. Metodo Classico Brut
Classification Classic Method Brut 
Sparkling Wine 

Certificazione Biologica
Certification Organica 

Enologo Gianfranco Cordero, Giuseppe 
Prisinzano
Winemakers

Uve Pinot Noir 100%
Grapes type Pinot Noir 100%

Ubicazione vigneti
Castelbuono (PA) - Contrada Santa Anastasia
Vineyards location 
Castelbuono (PA) - Contrada Santa Anastasia

Tecnica di produzione
Vinificazione delle uve intere in bianco, con 
pressatura soffice. Fermentazione a bassa 
temperatura. Tiraggio durante la primavera 
successiva alla vendemmia. Rifermentazione 
in bottiglia a temperatura controllata di 17 °C.
Production technieque
Vinification without the skins and soft pressing
of the grapes. Low-temperature fermentation 
of the base wine. Refermentation in the spring
following the vintage at a controlled 
temperature of 17 °C.

Affinamento a contatto con i lieviti per 24 
mesi, posto su pupitre con remuage manuali. 
Ageing on the lees for 24 months, manual 
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riddling on racks.

Note degustative
Dal perlage fine e setoso. Al naso presenta 
delicati sentori di crosta di pane con note 
minerali e leggera sfumatura di ribes. In 
bocca è fresco, sapido e pieno. Ottimo 
l’equilibrio tra acidità e sapidità.
Temperatura di servizio 6 – 8 °C
Tasting notes
With a fine and silky perlage, it presents 
delicate scents of bread crust, mineral notes 
and a mild hint of currant. In the mouth it is 
crisp, sapid and full-bodied. Supple, with a 

good balance between acidity and tanginess.
Serving temperature 6 – 8 °C

Abbinamenti
Indicato con piatti a base di pesce, molluschi 
e crostacei.
Ottimo come aperitivo.
Pairings
Recommended with seafood, excellent as an 
aperitif.
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